VITELLO TONNATO

Vitello cotto a bassa temperatura, salsa tonnata, fiori di capperi

BATTUTA DI MANZO PIEMONTESE

Con insalatina di finocchi, crema di peperone, crumble di pane alle acciughe

FLAN DI ZUCCA

Con fonduta di toma blu e speck

Uovo PocHE Y2

12

16

10

Con carciofi, biscotto al timo serpillo, polvere di pomodoro, crema di parmigiano

TAGLIERI

serviti con composta, miele di Exilles, pain d’epices, frutta secca, giardiniera

- SALUMI E FORMAGGI DELLA NOSTRA VALLE
- SALUMI
- FORMAGGI 2

18

10
10

POLENTE
Mealino Filippini
POLPO

Marinato al rosmarino e arancia, scottato, con terra di olive taggiasche e
pomodori essiccati

GUANCIA CBT AL LANGHE NEBBIOLO
SALSICCIA AL SUGO
GRATINATA CON FORMAGGI DELLA VALLE SEO’G

20

20

14
14
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(min X 2 persone)

Raclette IGP prodotta ed affinata
nel cuore detla Sauvoia, netlla vegione detla Jarantaise

Servita con prodotti selezionati del territorio:
Salumi della valle

Patate nostrane

Crostini di pane casereccio

Cipolline e cetriolini sott'aceto BIO

BAGNA CAUDA

BAGNA CAUDA CON VERDURE DI STAGIONE ©%

VEG

BAGNA CAUDA CON VERDURE DI STAGIONE, ALBESE E UOVO

A PERS.

21

27

LE NOSTRE CARNI

Serwuite con Steakhouwse Fries™

TOMAHAWK 5.5
Marinata e grigliata ALL'HG
TAGLIATA DI MANZO 20
Marinato al teriyaki, sesamo e coriandolo, con scalogno caramellato
PICANHA 20
Con salsa chimichurri
SOTTOFILETTO
- SENAPE, CROCCANTE DI PAIN D’EPICE E FRUTTA SECCA 20
- RIDUZIONE AL VINO ROSSO, TOMA BLU E PORRO 20
- PORCINI* E BURRO TARTUFATO 24
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GLI SFIZI | LE OSTRICHE

! Sewuite con tabasco e bimane
MONTANO 9
Crostini con lardo alle erbe, miele |
di castagno e noci |

3pz-6 6 pz - 10.5
DI MARE 9
Acciughe del Cantabrico, burro | 12 pz - 19 24 pz - 36
montato Beppino Occelli e ,
pane tostato |
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SUSHI
URAMAKI DI SALMONE 15 NIGIRI DI SALMONE 2.5
Con salmone in & out, philadelphiaq,
avocado e uova di salmone TEMAKI DI SALMONE 5
Con salmone, philadelphia,
MAKI DI SALMONE 10 bl R e
Con mayo al wasabi .
POKE

Con Philadelphia e semi di sesamo - POLLO 13
SASHIMI DI SALMONE 12 Serviti con avocado in bowl con riso

sushi aromatizzato all’olio di
sesamo, cavolo rosso, wakame?*,

Scopri gui il ment Sushi completo su prenotaizione

edamame*, daikon, cetrioli, carote,
nori, semi di sesamo, salsa di soia
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RISOTTO 18

alla crema di zucca mantovana e salvia, crumble di castagne affumicate,
guanciale croccante

GNOCCHI DI PATATE FATTI IN CASA s:% 14

Spadellati al burro, Tartufo nero e crema di Parmigiano
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AGNOLOTTI PIEMONTESI 12
al sugo di arrosto

ZUPPA DEL GIORND V2 9
FETTUCCINE ALL’UOVO FATTE IN CASA 14

con salsiccia, funghi* e zafferano
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Seruiti caon Steakhouse Fries™ e pain brioche
di nostra produione

BARDO 15

200 gr hamburger di manzo, Raclette, speck, cipolla brasata alla salvia, cetriolini, gentilina

CLASSIC 12

200 gr hamburger di manzo, gentilina, pomodoro

veeey V2 15

Beyond meat* con peperoni arrostiti, funghi* trifolati, toma piemontese,
gentilina e mandorle
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RISO VENERE 12

Insalata mista, riso venere, salmone affumicato, fagiolini*, pomodorini, sedano,
mandorle, emulsione di peperoni gialli e basilico

L
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CHICKEN 12

Insalata ghiaccio, pollo grigliato, avocado, pomodorini, cipolla rossa, noci pecan,
emulsione di lime e yogurt
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CONTORNI

FRIES* 5 FAGIOLINI. MANDORLE 5
COUNTRY FRIES* ¢ E LIMONE
INSALATA MISTA 6 FINOCCHI GRATINATI* 3

()
V7 Vegetariano

VEG * Prodotto surgelato



